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P R O D U K T E  

Rindfleisch 
 

 
Teilstücke 
 

 
Beschreibung 

 
Preis je kg 
(inkl. MwSt.) 
 

 
Im Vakuumbeutel 
 

Markknochen  4,00 € 
Bitte gewünschte kg-
Menge angeben 

Suppenfleisch für kräftige Suppen/Eintöpfe 18,00 € ca. 400 g 
Hackfleisch 100% Rinderhackfleisch 19,00 € 500 g 
Burger Patties Ideal für Burger 23,00 € 6 Stück, ca. 950g 
Beinscheiben 3-4 cm starke Beinscheiben 21,00 € 1-2 Stück, ca. 600 g 

Gulasch feines Sortiment aus Schulter 
und Keule 

28,00 € 500 g 

Hochrücken 
hervorragend geeignet für 
feines Kochfleisch, Gulasch 
oder Schmorbraten 

33,00 € ca. 600 g 

Geschnetzeltes feine Streifen für die schnelle 
Küche 35,00 € 500 g 

Tafelspitz zartes Stück zum Kochen  38,00 € ca. 600 g 

Schmorbraten 
saftiger Braten aus dem 
Vorderviertel, z.B. für 
Sauerbraten 

38,00 € 800-1.500 g 

Braten (Keule) feinster Braten aus dem 
Hinterviertel 

41,00 € 800-1.500 g 

Hochrückensteak kräftig durchwachsenes Steak 44,00 € 2 Stück, ca. 600g 

Hüftsteak klassisches Steak aus der 
Hüfte 

46,00 € 1-2 Stück, ca. 400 g 

Minutensteak zartes Steak aus dem 
Hinterviertel 

44,00 € 3 Stück, ca. 500 g 

Entrecôte fein marmoriertes, saftiges 
Stück aus dem Rücken 

46,00 € 1 Stück, ca. 500g 

Rouladen aromatisch und butterzart,  
aus der Rinderkeule 

46,00 € 4 Stück, ca. 600 g 

Roastbeef feines blumiges Teilstück aus 
dem Rücken 

47,00 € ca. 600 g 

Rumpsteak starke, saftige Steaks aus dem 
Rinderrücken 

50,00 € je 3 Stück, ca. 600 g 

Filet das zarteste Teil vom Haetteli-
Rind 75,00 € ca. 200-400 g 

 


